BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
MESLEK YUKSEKOKULU

ASGILIK
(2025 - 2026) Ders Bilgi Formu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Ekmek Yapim Teknikleri ASC220 2 2+2 4,0 Segmeli
Birim Bolim Ascilik - On Lisans (Yiiz yiize, érgiin, teorik ve uygulamall)
Amag Buvdersin amaci; hamurun yapisi, bilesenleri ve hazirlama teknikleri konusunda temel bilgiler verilir ve 6grencilerin bunlari uygulamalari
saglamaktir.
Ders Igerigi Ekmek tarihgesi, zengin hamurlar ve basit hamurlar, Turk ekmek gesitleri, uluslararasi ekmek cesitleri, eksi mayali ekmek
Ders Kaynaklari KARAKILCIK - Eksi Mayaya Dair Her Sey - Taha Ding
Hafta Konu
1 Ekmegin tarihgesi
2 Hamur yapim teknikleri
3) Hamur yapim teknikleri
4 Hamur mayalama
5 Hamur mayalama
6 Tirk Ekmekleri
7 Tirk Ekmekleri
8 Ara Sinav
9 Uluslararasi mutfaklarda bulunan ekmekler
10 Uluslararasi mutfaklarda bulunan ekmekler
1" Uluslararasi mutfaklarda bulunan ekmekler
12 Eksi mayali ekmek
13 Eksi mayali ekmek
14 Eksi mayali ekmek
15 Eksi mayali ekmek

Program Ciktilar

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Giktisi
Ekmegin tarihgesini 6grenir
Hamur yapim tekniklerini 6grenir
Tirk Ekmeklerini 6grenir
Diinya ¢apinda yapilan ekmekleri 6grenir
Eksi maya ve eksi mayall ekmegi 6grenir

Ortalama Deger

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/448667
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