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Birim B&lim Ascilik - On Lisans (Orgiin)

Amag Gelecekte isletmelerde ybnetici oI?rvak gbrey alacak ya da tek basina girisimcilik faaliyetinde bulunacak égrencilere yonelik girisimciligin
temel hususlarini genel hatlariyla 6gretmeyi amaclamaktadir.

Ders lgerigi Giriv§imciligin Temel Fonksiy'or'\Iarl, KOBi’!erin Ekonomiye ve: SosyaI'Hayata Katkilari. KOBP'lerin Zayif Yénleri ve T?rkiye:‘de KOBi’Ier? Peste.k
Saglayan Kuruluslar. Franchising Sistemi ve Yatirmciya Saglayacagdi Faydalar. Pazarlama ve Tutundurma Stratejileri. Is Plani ve Bélumleri.
Girigimcilik; Teori, Stireg ve Uygulama, Serpil DOM TOMAK, Detay Yayincilik, Ankara, Seyfi TOP, Girisimcilik Kesif Siireci, Beta Yayinew,

Ders Kaynaklari Serpil DOM"Girisimcilik ve Kiiglik Isletme Yoneticiligi”. Detay Yayincilik, Ankara, TEKIN, M. Girisimcilik, Konya, 1999,
Girisimcilik Kesif Sureci,Beta Yay.Istanbul-2006.

Hafta Konu

1 Girisimcilikte Temel Kavramlar

2 Kobi'lerin Arkasindaki itici Giig: Girigimciler

3) Girisimcilikte Basari Faktorleri ve Basarisidik Nedenleri

4 isletme Kurulugu

5 Kapasite Kullanimi ve Bagabag Noktas| Analiz

6 isletme Turleri

7 Kiiglik ve Orta Bilyilklikte isletmeler (Kobi'ler) 1

8 Ara sinav ve Kiigilk ve Orta Blyuklikte Isletmeler (Kobi'ler) 1

9 Kobi’lerin Ekonomik ve Sosyal Sisteme Katkilari

10 Kugiik Isletmelerde Yonetim Iglevi

1 Kiigiik Isletmelerde Uretim islevi

12 Kugiik Isletmelerde Pazarlama Iglevi

13 Kiiglik Isletmelerde Finansman Ilevi

14 Kiigk isletmelere Destek Saglayan Kuruluslar
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Ascilik ile ilgili temel, glincel bilgiye ve pratige sahip olur, meslegdinde bu bilgi ve pratidi kullanir.

Meslegi ile ilgili is saglig ve glivenligi, cevre ve atik ydnetimi, standart ve kalite sirecleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Ascilik mesleginde ve gastronomi alaninda yeni trendleri, glincel bilgileri ve uygulamalari takip eder, bunlari pratikte uygular.
Ascllik ve yiyecek icecek alaninda mevcut olan teknoloji, otomasyon, bilisim teknolojilerini etkin kullanir.

Ascilik mesleginde ve yiyecek icecek sektdriinde var olan ve potansiyel problemler ile konular analitik ve elestirel olarak degerlendirme ve gozme becerisine sahiptir.

Dustincelerini bilgi ve beceri diizeyinde, yazli ve s62U iletisim yoluyla etkili bir bicimde sunabilir ve anlagilir bir bigimde ifade edebilir.

Ascilik kariyerinde karsilagabilecegi sorunlari gdzmek ve potansiyel sorunlara 6nlem almak icin ekip tyesi olarak sorumluluk alir.

Kariyer ydnetimi ve yagsam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

Aani ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltirel ve etik degerlere sahiptir

Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim kurar.

Ascilik meslegi ile ilgili temel kawamlar agiklar ve mutfakta kullanilan temel arag ve geregleri tanimlar.

Mutfakta kullanilan yiyecek ve icecek gruplarini siniflandirarak meni planlamasi yapar ve bu dogrultuda standart yiyecek ve icecek regetelerini haziriar.
Dograma ve pisirme tekniklerini kullanarak yemeklerin 6n hazirlig, pisirilmesi, susleme, dekor ve sunumunu yapar.

Mutfakta; hiyerarsik yapiy, hijyen uygulamalarini ve atik azaltimini érneklendirir.

Turizm ile ilgili birgok konu hakkinda bilgi sahibi olur. Ulkemizde ve diinyada gergeklestirilen turizm hareketleri hakkinda pazarlama, cografya, dawranis ve etik gibi
konularda bilgi sahibidir.

Gida tirleri, hijyeni, teknolojisi ve muhafazasi hakkinda detayh bilgi sahibi olur. Beslenme ve gida iliskisi hakkinda bilgi sahibidir.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)
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Mesleki alanda girigsimciligin 6Snemini kawrar. s o o |5 o o o o o=l= o - - - -

Girigimcinin kim oldugu ve kim olmadigini kavrar. -l - - -] - -|=-]-1]-1- - - - - -

Girisimcilik konusunun temel kavramlarini agiklar. = o ofo ol o ol = = o o ofc

Girigimci turlerini agiklar. - - | - - | - - - - - - - - - - -

Girisimcilerin karsilagacaklari sorunlar karsisinda biling kazanir ve bu sorunlara ¢dzim
arama yollarini bilir.
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https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/449467
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