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Kodu Yaryil T+U Saat AKTS

GID274 3 340 5,0 Secmeli

Birim Bolim Gida Teknolojisi - On Lisans (Online)
Amag Mey\,eve §epzelerin bile§imleﬁ, bozulmg s.ebepleri, isleme gerekgeleri, sogukta, dondurarak, kurutarak, konserve ederek muhafazasi ve
salca Uretimi konularinda bilgi ve becerilerin kazandiriimasi

Ders Igerigi Meyve e sebzelerin muhafaza edilmelerine iligkin teknolojik bilginin saglanmasi, teknolojik becerinin kazandirimasi

Ders \eren Ogr. Gor. Ebru GUNEY FUNDA

Ders Kaynakiar Meyve ve Sebze !§Ieme Teknoloj?s?, ngir Cemeroglu, Ankara Uni.yers.,ite.si, 2. Baski, nt.(ara .200.4,

Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi/ Cilt-1 Meyve ve Sebze Sulari Uretimi, Hacettepe Universitesi Yayinlari, 2005, Ankara

Hafta Konu

15 Ogrenci proje sunumlari

16 Final sinav

Galigma Tiirii/ Ogretim  Siiresi
Ders I Yiikii Metotlar (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3 14
Dinleme ve anlamlandirma, gézem/durumlari isleme, elestirel diisinme, soru gelistirme Tartigmali Ders 10
Godem/durumlari isleme, e_!e§tirel disunme, soru gelistirme, takim ¢aligmasi, Arastirma — yasam boyu 6grenme, yazma, Ogrenci Toplulugu 3 1
okuma, ybnetsel beceriler, Onceden planlanmis 6zel beceriler Faaliyetleri / Projeleri
Dinleme ve anlamlandirma, gézZem/durumlari isleme, elestirel diisiinme, soru gelistirme, takim ¢alismasi Beyin Firtinasi 3 10
Ara Sinav1 1 1
Odev 1 10 1
Final 1 1
Ders s Yiikii: 117
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 4,59

Program Ciktilari

Gida bilim dali ve ilgili diger bilim dallari konularinda yeterli bilgi birikimi ile gida tretiminde kullanilan teknolojileri bilme ve uygulayabilmek.
Guvenli gida tretimiyle ilgili kosullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek.

Gida bilim dali alani ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.

D b W N -

Bireysel olarak ve ¢ok disiplinli takimlarda etkin ¢galisma ve sorumluluk alma becerisi.

Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.
Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.

7 Tirkge s64U ve yazl etkin iletisim kurma, etkin rapor yazma ve anlayabilme, etkin sunum yapabilme, acik ve anlagilir talimat verme ve alma becerisi; en azbir yabanci

dil bilmek.

8  Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri iZzeme ve kendini surekli yenileme becerisine sahip olabilmek.

9  Mesleki alanda sosyal ve etik sorumluluk bilinci; etik olma ve etik ilkelerine uygun dawanma bilincine sahip olabilmek.

10 Mesleki calisma hayatinda alani ile ilgili proje yonetimi, risk ydnetimi gibi konularda bilgi sahibi olabilmek.

11 Meslegiile ilgili, modemn yéntemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

12 Toplum sagligi ve refahi igin gerekli bilince sahip olabilmek.

13 Gida bilimine iligkin ulusal ve uluslararasi standartlar hakkinda bilgi edinebilmek.

14  Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve strduriilebilirik konulari hakkinda farkindalik.

15 Gida Teknolojisi uygulamalarinin, galisanlarin sagligi, cewre ve is guivenligi gibi konularinin bilinmesi ve hukuksal sonuglari konusunda farkindal k.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

PG PG PG PC PC PG PG PG PC PG PG PC
Ders Ogrenme Ciktisi 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Ogrenciler meyve ve sebzelerin isleme gerekgelerini bilir. - 4 - 4 - 4 - - = = 5 -

Ogrenciler meyve ve sebzelerin sogukta muhafazasinin fizpolojik temellerini bilir. 5 5 5 4 4 - - - - - - -

Ogrenciler meyve ve sebzelerin hidi dondurmanin faktérierini ve baslica dondurma } 5 - ) } } ) ) i i ) 5

yontemlerini bilir.

Ogrenciler konsenvecilik ve konservecilikte i1s1l islemin bilimsel temellerini bilir. 5 - - 5 - - - - - - - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/322260
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