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Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Turizm Etigi ASC213 1 3+0 4,0 Segmeli

Birim Bolim Ascilik - On Lisans (yiiz yiize)

Amac Bu dersin amaci, is etigi kawamini tanitmak; is etigi ve kurumsal sosyal sorumluluk kavramlari hakkinda bilgi vermektir.

Ders Igerigi Etik kawrami, yonetsel acidan etik, is etiginin kurumsallagsmasi.

Ders \eren Dr. Ogr. Uyesi Yusuf CUHADAR

Ders Kaynaklari Kozak, M. A, Giiglii H. (2006). Turizmde Etik Kawamlar, ilkeler, Standartiar. Ankara: Detay Yayincilik.

Hafta Konu

1 Klasik ahlak felsefesi

2 Ortagagd'in din temelli ahlak felsefesi

3 Modern laik ahlak felsefesi

4 Turizm ve Etik

5 Etik Kavrami

6 Ahlak Kavrami

7 Turklerde is ahlaki ve ahilik

8 Temel Etik ilkeleri

9 Etik Turleri

10 Etik faktrleri

1" Etik kaynaklari

12 Etik standartlari

13 isletmede yasanan etik sorunlar

14 Etik ve musteri sikayetleri

Ders is Yukii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders ) 14
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dis1 Calisma 2 14
Ara Sinav1 10 1
D&nem Sonu Uygulamasi 10 1

Ders is Yiikii: 90
AKTS (Ders s Yiikii / 25.5): 3,53

Program Ciktilar

Ascilik ile ilgili temel, glincel bilgiye ve pratige sahip olur, meslegdinde bu bilgi ve pratidi kullanir.

Meslegi ile ilgili is sagligi ve glivenligi, cevre ve atik ydnetimi, standart ve kalite slirecleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Ascilik mesleginde ve gastronomi alaninda yeni trendleri, glincel bilgileri ve uygulamalari takip eder, bunlari pratikte uygular.

Ascilik ve yiyecek icecek alaninda meveut olan teknoloji, otomasyon, bilisim teknolojilerini etkin kullanir.

Ascllik mesleginde ve yiyecek icecek sektdriinde var olan ve potansiyel problemler ile konulari analitik ve elestirel olarak degerlendirme ve ¢cézme becerisine sahiptir.
Dustincelerini bilgi ve beceri diizeyinde, yazli ve sz iletisim yoluyla etkili bir bicimde sunabilir ve anlagilir bir bigimde ifade edebilir.

Ascllik kariyerinde karsilasabilecedi sorunlari gézmek ve potansiyel sorunlara énlem almak igin ekip Uyesi olarak sorumluluk alr.

Kariyer ydnetimi ve yagsam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

Aantile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi agamalarinda toplumsal, bilimsel, kulturel ve etik degerlere sahiptir

Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim kurar.

Ascilik meslegi ile ilgili temel kawamlar agiklar ve mutfakta kullanilan temel arag ve geregleri tanimlar.

Mutfakta kullanilan yiyecek ve icecek gruplarini siniflandirarak meni planlamasi yapar ve bu dogrultuda standart yiyecek ve icecek regetelerini haziriar.
Dograma ve pisirme tekniklerini kullanarak yemeklerin 6n hazirlig, pisirilmesi, susleme, dekor ve sunumunu yapar.

Mutfakta; hiyerarsik yapiy, hijyen uygulamalarini ve atik azaltimini émeklendirir.

Turizm ile ilgili birgok konu hakkinda bilgi sahibi olur. Ulkemizde ve diinyada gergeklestirilen turizm hareketleri hakkinda pazarlama, cografya, dawvranis ve etik gibi
konularda bilgi sahibidir.

Gida tirleri, hijyeni, teknolojisi ve muhafazasi hakkinda detayh bilgi sahibi olur. Beslenme ve gida iliskisi hakkinda bilgi sahibidir.
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Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Dersf)grenme Ciktisi PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11 PC12 PC13 PC14 PC15 PC16
Is etigi ve kurumsal sosyal sorumluluk iligkisinin kawanimasi. 0 1 1 1 0| 0| O0OfO0]|S5 0 0 0 1 - = =
s etigi kurumsallagmasinin égrenilmesi. 0 1 1 1 0O 0O O o0 5 0 0 0 1 - - -
Etik kavrami égrenilir. 0 1 1 1 000 0|5 0 0 0 1 - - -
Turizmde etik kavrami 6grenilir. 0 1 1 1 0O 0O O o0 5 0 0 0 1 - - -
Misteri haklari ve sikayetleri hakkinda bilgi edinilir. 0 1 1 1 000 0|5 0 0 0 1 - - =

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/370857
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