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Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Yag Teknolojisi GID148 2 3+0 5,0 Segmeli
Birim Bolum Gida Teknolojisi - On Lisans (Yiz yiize)
Amag Yag Urunleri ve Uretim tekniklerinin 6grenilmesi. Mevzuat ve analizmetotlarina uygun olarak bitkisel ve kati yag analizerini

yapma/degerlendirme yeterliklerinin kazandirlmasi amaglanmaktadir.
Yaglarda baslica bozulma tepkimeleri, yag ham maddeleri, margarin tretimi, zeytinyagi Giretim agsamalarinda uygulanan islemler, yaglarda

Ders Ierigi kalite kontrol analizeri. Bitkisel ve kati yag analiderini yapma.
Ders Kaynaklari Yemeklik Yag Teknolojisi

Hafta Konu

1 Giris

2 Yaglarin Kaynaklari

3) Lipidlerin Sinflandiriimasi, Yaglar ve Yapitaglari

4 Hucrede Yag Asitlerinin Olusumu

5 Beslenmemizde Yemeklik Yaglarin Onemi

6 Yag Metabolizmasi

7 Ticari Oneme Sahip Yaglar

8 Yagh Tohum-Meywve Ticareti ve Borsa Kriterleri

9 Yagh Tohumlarin Depolanmasi

10 Ham Yag Elde Etme Yontemleri

11 Ham Yagin Rafinasyonu

12 Gesitli Yaglarin Uretim Teknolojisi

13 Yaglarin Bozulmasi ve Onleme Careleri

14 Sivi Yaglarin Kati Hale Getirilmesi, Yag Modifikasyon Yontemleri

Program Ciktilari

D oA W N =

9

10
11
12
13
14
15

Gida bilim dali ve ilgili diger bilim dallar konularinda yeterli bilgi birikimi ile gida tretiminde kullanilan teknolojileri bilme ve uygulayabilmek.

Glvenli gida tretimiyle ilgili kosullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek.

Gida bilim dali alanti ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.

Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghdi Gizerindeki etkilerini yorumlayabilmek.
Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Bireysel olarak ve ¢ok disiplinli takimlarda etkin calisma ve sorumluluk alma becerisi.

Tirkge s60 ve yazil etkin iletisim kurma, etkin rapor yazma ve anlayabilme, etkin sunum yapabilme, acik ve anlasilir talimat verme ve alma becerisi; en azbir yabanci
dil bilmek.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri iZzeme ve kendini surekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
Mesleki alanda sosyal ve etik sorumluluk bilinci; etik olma ve etik ilkelerine uygun davranma bilincine sahip olabilmek.

Mesleki caligma hayatinda alant ile ilgili proje ydnetimi, risk ydnetimi gibi konularda bilgi sahibi olabilmek.

Meslegi ile ilgili, modern ydntemleri, modemn teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Toplum sagligi ve refahi igin gerekli bilince sahip olabilmek.

Gida bilimine iligkin ulusal ve uluslararasi standartlar hakkinda bilgi edinebilmek.

Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve sirdurdlebilirik konulari hakkinda farkindalik.

Gida Teknolojisi uygulamalarinin, calisanlarin saghgi, gewre ve is guivenligi gibi konularinin bilinmesi ve hukuksal sonuglari konusunda farkindal k.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)
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Rafinasyon, hidrojenasyon, interesterifikasyon ve kristalizasyon gibi islemler hakkinda
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