BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
OSMANELI MESLEK YUKSEKOKULU

ASGILIK
(2024 - 2025) Ders Bilgi Formu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Tiirk Mizigi MOS111 1 2+0 2,0 Secmeli
Birim B&lim Ascilik - On Lisans (Turk mriizik tarihi, teorisi ve uygulamest.)
Amac Tark MiZginin yagatiimasi, yayginlastirimasi ve égrencilerin bu alanda yeteneklerinin gelistiriimesi, tretken olmalarinin saglanmasi.
S Baslangigtan glinimiize kadar Turk Mizgi'nin gegirdigi evreler ve tarihi seyrinin incelenmesi. Turk Sanat Mizgi ve Tirk Halk Mizgi
Ders Ierigi Repertuari tizerine toplu uygulamalar yaparak, melodi ve ritm bakimindan yetenekleri gelistirmek.
Ders Kaynaklari OZKAN ismail Hakki, Tiirk Misikisi Nazariyati ve Usulleri, Istanbul 2010., CORUHLU Yasar, Tiirk Mtolojisinin Anahatlari, Istanbul 2002.
Hafta Konu
1 Orta Asya Tirklerinde muzk.
2 Orta Asya Turklerinde mizik. Samanizm ve $aman dawilu.
3 3. Turk Mizgi Sazari.
4 4. PHYTAGORAS'IN MUZIK KURAM.
5 5. TURK MUZIGI KURAMCILARI: EL KINDI-FARABI-IBN SINA-SAFIUDDIN-MERAGI.
6 6. DAR'USSIFA (TURK TEDAVi MUZIG)
7 7. TURK MUZIGI BESTEKARLARI.
8 8. TURK ASKERI MUZIGI.
9 9. HAFIZLAR DONEM ve TAS PLAK.
10 10. TAS PLAK DONEM SOLISTLERI.
11 11. CUMHURIYET DONEM MUZIK ANLAYISI.
12 12. SON DONEM TURK MUZIGI.
13 13. TURK ROCK-TURK POP-TURK HAFIF MUZIGI.
14 14. ARABESK MUZIK.
Program Ciktilari
1 Ascllikileilgili temel, glincel bilgiye ve pratige sahip olur, mesleginde bu bilgi ve pratidi kullanir.
2 Meslegiileilgiliis sagligi ve glvenligi, cewre ve atik ydnetimi, standart ve kalite strregleri hakkinda bilgi sahibi olur.
3 Ascilik mesleginde ve gastronomi alaninda yeni trendleri, glincel bilgileri ve uygulamalari takip eder, bunlari pratikte uygular.
4 Ascllik ve yiyecek icecek alaninda mewveut olan teknoloji, otomasyon, bilisim teknolojilerini etkin kullanir.
5 Ascilik mesleginde ve yiyecek icecek sektdriinde var olan ve potansiyel problemler ile konular analitik ve elestirel olarak degerlendirme ve g6zme becerisine sahiptir.
6  Dusuncelerini bilgi ve beceri diizeyinde, yazli ve s62u iletisim yoluyla etkili bir bicimde sunabilir ve anlasilir bir bicimde ifade edebilir.
7 Ascilik kariyerinde karsilasabilecedi sorunlari gozmek ve potansiyel sorunlara 6nlem almak icin ekip Uyesi olarak sorumluluk alir.
8  Kariyer ydnetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.
9  Aaniile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi agsamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltiirel ve etik degerlere sahiptir
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Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim kurar.

Ascilik meslegi ile ilgili temel kawamlan agiklar ve mutfakta kullanilan temel arag ve geregleri tanimlar.

Mutfakta kullanilan yiyecek ve icecek gruplarini siniflandirarak meni planlamasi yapar ve bu dogrultuda standart yiyecek ve icecek regetelerini hazirar.
Dograma ve pisirme tekniklerini kullanarak yemeklerin 6n haarlig, pisiriimesi, stisleme, dekor ve sunumunu yapar.

Mutfakta; hiyerarsik yapiy, hijyen uygulamalarini ve atik azaltimini érneklendirir.

Turizm ile ilgili birgok konu hakkinda bilgi sahibi olur. Ulkemizde ve diinyada gergeklestirilen turizm hareketleri hakkinda pazarlama, cografya, dawranis ve etik gibi
konularda bilgi sahibidir.

16 Gida tirleri, hijyeni, teknolojisi ve muhafazasi hakkinda detayli bilgi sahibi olur. Beslenme ve gida iligkisi hakkinda bilgi sahibidir.
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Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligj)
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Ders Ogrenme Ciktisi 12 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16
Ogrenciler Turk miiziginin Tarihi ve bestekarlari tanir. = oo ollec o =5 & oo
Ogrenciler Turk mizginde kullanilan galgilari grenir. S I D I I I R R

Kulturel degerlerin korunmasi ve geleneksel mizgin yasatimasi ve gelecek kusaklara aktariimasi
konusunda duyarli hale gelir. Yetenekleri gelistirerek tretken olurlar.

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/396753


https://ebs.bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/396753
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