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Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S

isaret Dili MOS120 1 2+0 2,0 Segmeli
Birim Bolim Ascilik - On Lisans (Yiiz yiize)
Amag Dersi segen 6grencilerin temel seviyede bu dili kullanma becerisi kazanmalari, sosyal yagsam igerisinde gerektiginde isitme yetersizigi ola

bireylerle iletisim kurma ve bilgi aktarimini saglama diizeyinde Turk isaret dilinin temel kawam ve becerilerini kullanabilmeleri

isaret dilile ilgili temel kawramlar; Tiirk isaret dili, tarihi ve 6zellikleri; Turk isaret dilinde harfler; Ses bilgisi; isaretin ic yapisi, es zamanlilik ve
ardisiklik; ses bilgisi agisindan el alfabesi; isaret dilinde sekil bilgisi, isaretin yapilanigi ve bigimlenis; sézcik siniflar ve zamirler; isaret

Ders lgerigi dilinde s6zdizimi; sézciik dizlisi, ctimle tiirleri; soru climleleri; isaret dilinde anlam bilimi; anlam ve génderim, anlam tlirleri, deyimler; Tirk
isaret dili ile kargilikll konugsma.
Hacettepe Universitesi Edebiyat FakiiltesiTiirk Dili ve Edebiyati B&liim Bagkani ve eski Tiirk Dil Kurumu Bagkani Prof.Dr. Siikrii Haluk

Ders Kaynaklari AKALIN'In Tiirk isaret Dili Tarihgesine iligkin galismalari,
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VEB. (2012) Tiirk isaret Dili S6Atigu. Ankara: Milli Egitim Bakanligi Yayinevi

Konu

Tiirk isaret Dili hakkinda genel bilgi |

Turk Isaret Dili hakkinda genel bilgi Il

Turk isaret dilinin tanimi, Turk isaret dili hakkinda genel bilgi, isitme engellinin 6zellikleri, isaret diliyle ilgili temel kavramlar
Turk isaret dilinin tarihi ve 6zellikleri, Turk isaret dili alfabesi, Turk isaret dilinde harfler

Ses bilgisi; isaretin i¢ yapisi, es zamanlilik ve ardisiklik; ses bilgisi agisindan el alfabesi

El ve parmak sekilleri, ellerin viicuda gére konumu, mimiklerin islevi

Turk isaret dilinde sekil bilgisi, isaretin yapilanisi ve bigimlenisi; tek ve cift el kullanimi, isaretlerin Turkgeyle iliskisi
ARASINAV

10 Sozclk siniflari ve zamirler, zit anlamlilar, zaman zarflari
isaret dilinde sz dizimi; sézciik dizilisi, cimle tirleri; El-beden uyumu, yiizifadesi-mesaj uyumu; isaret diliyle sé dili beraber kullanma, dudak hareketlerini

11 abartmama Isaret dilinde s6z dizimi; s6zciik dizlisi, ciimle tlrleri; El-beden uyumu, yizifadesi-mesaj uyumu; isaret diliyle s6zu dili beraber kullanma, dudak
hareketlerini abartmama

12 Soru ctimleleri, evet-hayr ciimleleri, olumsuz ctimleler

13 Turk isaret dilinin kullanarak isitme engelli bireyle iletisim kurma, duygu ve distinceleri aktarma

14 Turk isaret dili ile karsilikll konusma, kars! tarafi anlama, sunum

Program Ciktilar

1 Ascilikile ilgili temel, glincel bilgiye ve pratige sahip olur, mesleginde bu bilgi ve pratigi kullanir.

2 Meslegiileilgiliis sagligr ve giivenligi, cevre ve atik yonetimi, standart ve kalite stirecleri hakkinda bilgi sahibi olur.

3 Ascilik mesleginde ve gastronomi alaninda yeni trendleri, gtincel bilgileri ve uygulamalari takip eder, bunlari pratikte uygular.

4 Ascllik ve yiyecek igecek alaninda meveut olan teknoloji, otomasyon, bilisim teknolojilerini etkin kullanir.

5 Ascilik mesleginde ve yiyecek icecek sektdriinde var olan ve potansiyel problemler ile konulari analitik ve elestirel olarak degerlendirme ve ¢dzme becerisine sahiptir.

6  Dusuncelerini bilgi ve beceri diizeyinde, yazli ve s62 iletisim yoluyla etkili bir bicimde sunabilir ve anlasilir bir bicimde ifade edebilir.

7 Ascilik kariyerinde karsilagabilecegi sorunlari gozmek ve potansiyel sorunlara 6nlem almak igin ekip tyesi olarak sorumluluk alir.

8  Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

9  Aaniileilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi agsamalarinda toplumsal, bilimsel, kuiltlirel ve etik degerlere sahiptir

10 Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim kurar.

11 Ascilik meslegi ile ilgili temel kawamlar aciklar ve mutfakta kullanilan temel arag ve geregleri tanimlar.

12 Mutfakta kullanilan yiyecek ve icecek gruplarini siniflandirarak meni planlamasi yapar ve bu dogrultuda standart yiyecek ve igecek regetelerini hazrlar.

13 Dograma ve pigirme tekniklerini kullanarak yemeklerin 6n haarlig, pisiriimesi, stisleme, dekor ve sunumunu yapar.

14 Mutfakta; hiyerarsik yapiy, hijyen uygulamalarini ve atik azaltimini rneklendirir.

15 Turizm ile ilgili birgok konu hakkinda bilgi sahibi olur. Ulkemizde ve diinyada gergeklestirilen turizm hareketleri hakkinda pazarlama, cografya, dawranis ve etik gibi

konularda bilgi sahibidir.
16 Gida tirleri, hijyeni, teknolojisi ve muhafazasi hakkinda detayli bilgi sahibi olur. Beslenme ve gida iliskisi hakkinda bilgi sahibidir.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)
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Ders Ogrenme Giktist 12 3 4 5 6 7 8 9 1 11 12 13 14 15 16

Ogrenci bu derste Tiirk Isaret Dili hakkinda genel bilgi edinir. S I (R I I I [ R I I I I I R I

TID alfabesini, temel ciimle yapilarini, evet-hayir sorularini, olumsuz ciimleleri, zaman ve zamanla

baglantili sorular, sayllari, soru s6zciklerini ve fiilleri 6grenir.

Ogrendikleri ile ilgili sinifta bol dmekli aligtirmalari uygulayabilir. 5= o o5 o5 o o o o o o|lo oo o o =

Ogrenci temel diizeyde isaret dilini 6grenebilir. - --]-1-]-

isaret dilinde terciime ederek, isitme engellilerle iletisim kurmay dgrenir. 5 o o5 o5 o o o o o5 o|lo oo o o =

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/396766
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