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ASGILIK
(2025 - 2026) Ders Bilgi Formu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Yiyecek icecek Yonetimi ASC106 2 3+0 3,0 Zorunlu
Birim Bolim Ascilik - On Lisans (Yiiz yiize)
Ama Dersin amaci 6grencilere yiyecek icecek isletmeciligi konusunda temel bilgileri 6gretmekdir. Yiyecek icecek isletmelerinde hizmet
¢ pazarlamasi, Uruin gelisimi, maliyet kontrolt agamalarini 6gretmek amagclanmaktadir.
Ders Igerigi Yiyecek icecek yonetimi, fiyatlama, méni planlamasi.
Ders Kaynaklari Sekmen A (2010). Yiyecek ve igecek Hizmetleri Yonetimi ve isletmeciligi, Ankara: Detay Yayincilik.
Hafta Konu

Yiyecek igecek Sektorti

Yiyecek igecek Yonetiminin Kapsami ve Onemi

Yiyecek icecek hizmetlerinin verildigi isletmeler ve 6zellikleri
Yiyecek Igecek isletmelerinde biitgeleme
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Program Ciktilari

Asclilik alanindaki teorik alandaki glincel uygulamalarda kullanabilir.

Ascllik alanindaki problemleri tanimlama ve ¢ézme becerisine sahip olur.

Bagka alanlarla birlikte takim olarak caligabilme becerisi kazanir.

Mesleki etik ve sorumluluk bilincine sahip olur.

Alaninda yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincini ve bunu gerceklestirebilme becerisini elde eder.

Etkin iletisim kurma becerisi kazanir.

Gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.

Turizm ve gastronomi alanlarindaki meveut durumlari ve gelismeleri takip edebilme ve bunlar hakkinda yorum yapabilme giicline sahip olur.
Mutfaklar, kilturler ve yaratici distinmeye sevk edecek sanat ve yemek sanati ile ilgili bilgi donanimina sahip olur.

Profesyonel mutfaklarda galigabilecek is tutumu gelistirir.
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Klasik ve modern pisirme teknikleri ve siireclerine hakim olur ve ayrica bu alanda sentez giictine ve yeterlilige sahip olur.
Turk mutfaginin inceliklerine hakim olur ve Turk yemeklerini kolayca pisirebilir.
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Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

Ders Ogrenme Giktisi PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 PC11 PC12
Yiyecek icecek sektdriiniin ve tiketicisinin ézelliklerini tanimlayabilecek, - -
Satin alma surecini ve depolama surecini agiklayabilecektir. -
Otel mutfaklarinda uretim planlamasini ve Uretim sistemlerini agiklayabilecek, - -

Ortalama Deger - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/425630
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