BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
UYGULAVIALI BILIMLER FAKULTESI

TURIZM REHBERLIGI
(2025 - 2026) Ders Bilgi Fommu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Tiirk ve Diinya Mutfak Kiltdirii REH328 6 2+0 3,0 Secmeli
Birim B&lim Turizm Rehberligi - Lisans (Orgiin)
Amac Turk ve Dinya Mutfaklari hakkinda genel bilgi sahibi olmak.
Ders lcerigi Turk ve diinya mutfaklarinin tanitimi, benzerlik ve farkliliklarin degerlendiriimesi, saglik Uizerine etkilerinin ele alinmasi.
Ders Kaynaklari Diinya Mutfaklari I. Anadolu Universitesi, Acikgretim yayini, No:2171, Diinya Mutfaklar 2. Anadolu Universitesi, Agikdgretim yayini, No:2247
Ders is Yukii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayis|
Dinleme ve anlamlandirma Ders 2 14
Dinleme ve anlamlandirma, gézZem/durumlari isleme Gosterim 2 14
Ara Sinav 1 5 1
Final 10 1
Ders s Yiikii: 71
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 2,78

Program Ciktilari

1 Turistrehberligi ile ilgili temel kavramlari tanimlar.

2 Seyahat hizmetleri ve turist rehberlidi alanindaki yasal diizenlemeler ve mesleki standartlari bilir.

3 Turkiye'nin arkeolojik, tarihi, cografi, kiiltirel ve sosyolojik dederlerini algilayabilme ve bunlari giincel olaylarla iliskilendirebilir.

4 Enazbir yabanci bir dilde kendini ifade edebilme ve 6gdrenilen bilgileri meslek igerisinde kullanabilme.

5  Hem turizm endustrisi genelinde hem de turist rehberligi meslegi 6zelinde giincel terminolojiye hakim olma, gelismeleri takip edebilme.
6  Alternatif turizm turlerine hakim olarak turist rehberligi mesleki bilgilerini bu yone aktabilme.

7  Anadolu cografyasinin fauna ve florasi hakkinda bilgi edinebilmek ve bu konularda farkindalik yaratabilmek.

8  Turkiye’'nin sahip oldugu soyut ve somut eserleri koruma bilincini olusturabilme ve miizecilik konusundaki olumlu ve olumsuz érnekleri fark edebilme.
9  Grup e insan davranigi konusunda bilgi sahibi olup etkili iletisim tekniklerini kullanarak bir turu planlar, uygular ve denetler.

10 Uygarliklarin kendi i¢inde ve tarihsel sireg iginde gegirdigi degisimleri ve bunlarin kiiltir varliklar Uzerindeki etkisini ortaya koyabilme.

11 Farkl kiltir ve cografyalarin yasayan veya yasamayan dinsel diistincelerini anlama, yorumlama ve iligki kurabilme.

12 Ikinci bir yabanci dilde en az Arupa Dil Portféyii B1 genel diizeyinde okuma, anlama, konusma ve yazma becerilerine sahip olur.

13 llkyardim konusunda temel bilgiye sahip olur ve uygular.

14

Toplumsal ve mesleki etik degerleri bilir, bunlar elestirel bir bakis agisiyia degerlendirir ve uygun dawraniglari gelistirir.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligj)

Ders Ogrenme Ciktist PC1 PC2 PC3 PC4 PG5 PC6 PC7 PC8 PC9 PG10 PC11 PC12 PC13 PC14
Ogrenci, Turk Mutfagrnin tarihi gelisimini agiklayabilecektir. - - - = = = = - -
Ogrenci, cesitli Diinya mutfak klttirlerini bilecektir. - - - - - - - - -
Ogrenci, yemek ve klltiir iliskisini kawayabilecektir. - = = o o - - - -
Ogrendi, kirresellesen gida olgusunu tartisabilecektir. - - - - - - - - -

Ortalama Deger - = = > > - - - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/376805
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