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GIDA TEKNOLOJISi
(2023-2024) Ders Bilgi Formu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
icecek Teknolojisi GID143 1 3+0 5,0 Segmeli
Birim Bolum Gida Teknolojisi - On Lisans (Yiz yize )
Amag Mevzuat ve Tl:.:ll:k Gld.a Koggksine uygun olarak igecek Uretimini kontrol etme yeterliklerinin kazandirimasi, tretim sirecleri ve 6zellikleri
konularinda 6grenciye bilgi kazandirimasi
R igme suyu retimi, Meyve suyu tretimi, Bira tiretimi, sarap tretimi, distile alkolii ickiler tiretimi, gaz1 icecek tiretimi, diger alkolsiizigecekler
Ders Igerigi . . . . PP .
(enerji icecekleri, sporcu igecekleri, salgam \b.) tretimi. Geleneksel icecekler
Meyve Ve Sebze Teknolojisi (Meyve Ve Sebze Suyu Uretim Teknolojisi), Acar J, Gdkmen V, Hacettepe Mihendislik Fakiiltesi Yayinlari,
Ankara, 2000. ,
Ders Kaynakiar Princi[.).les And Practlces Of V\/iner?pa.king, Boultqn CA Singleton WL, Bisson LE, Kunkee RE, Chapman & Hall, New York, 1996 ,
Alkolstizve Alkollu Ickiler Teknolojisi, 2014. Engin Yarali. Adnan Menderes Univ. Ders Notlari,
Icecekler, 2014, Akbulut M, Coklar H, Secuk Univ. Ders notlari ,
Otles, S., Akgicek, E., (ed.) 2010. Igecekler, Beslenme ve Saglik. Palme Yayincilik. Ankara
Hafta Konu
1 iceceklerin tanimi ve 6zellikleri
2 icme suyu Gretimi
3 meyve suyu Uretimi
4 Bira tretimi
5 Sarap Uretimi
6 Distile alkolli igkiler tretimi
7 Ara sinav
8 Gazli igecek Uretimi
9 Alkolstizicecekler tretimi (enerji igecekleri, sporcu igecekleri, salgam \b.)
10 Geleneksel igecekler
1 Kalite kontrol: icme suyu
12 Kalite kontrol: Alkolli igecekler
13 Kalite kontrol: Alkolstizigecekler
14 Tirk Gida Kodeksi yonetmeligi
Galisma Tiirii / Ogretim Siiresi
Ders Is Yiikii Metotlar (Saat) Sayisi
Arastirma — yasam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim, elestirel diisiinme, soru gelistirme, yonetsel beceriler, e Al ETEs 1 10
takim galigsmasi
Dinleme ve anlamlandirma, géZem/durumlari isleme, elestirel diigiinme, soru gelistirme, takim ¢alismasi Beyin Firtinasi 2 10
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3) 14
Arastirma — yasam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dig1 Calisma 3 2
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, durumlari igsleme, soru gelistirme, yorumlama, sunum Slo[i] 5 1
Dinleme ve anlamlandirma, géZem/durumlari isleme, elestirel diistinme, soru gelistirme Tartigmali Ders 3 10
Ara Sinav1 5) 1
Final 10 1
Ders is Yiikii: 128

AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 5,02
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Gida bilim dali ve ilgili diger bilim dallar konularinda yeterli bilgi birikimi ile gida tretiminde kullanilan teknolojileri bilme ve uygulayabilmek.

Glvenli gida Uretimiyle ilgili kosullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek.

Gida bilim dali alant ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.

Gidalarin mikrobiyolojik, fizksel, kimyasal ve besleyici ézelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.
Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Bireysel olarak ve ¢ok disiplinli takimlarda etkin ¢calisma ve sorumluluk alma becerisi.

Turkce s62U ve yazil etkin iletisim kurma, etkin rapor yazma ve anlayabilme, etkin sunum yapabilme, acik ve anlagilir talimat verme ve alma becerisi; en azbir yabanci
dil bilmek.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini suirekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
Mesleki alanda sosyal ve etik sorumluluk bilinci; etik olma ve etik ilkelerine uygun davwranma bilincine sahip olabilmek.

Mesleki calisma hayatinda alantile ilgili proje ydnetimi, risk ydnetimi gibi konularda bilgi sahibi olabilmek.

Meslegi ile ilgili, modern yontemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Toplum sagligi ve refahi igin gerekli bilince sahip olabilmek.

Gida bilimine iligkin ulusal ve uluslararasi standartlar hakkinda bilgi edinebilmek.

Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve surdirtlebilirlik konular hakkinda farkindalik.

Gida Teknolojisi uygulamalarinin, calisanlarin saghgi, gewre ve is guvenligi gibi konularinin bilinmesi ve hukuksal sonuglari konusunda farkindal k.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG PG

Ders Ogrenme Ciktisi PG1 PC2 PC3 PC4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15
iecek tiretiminde hijyen ve sanitasyonu, fermente icecekler hakkinda bilgi 4 5 ) 5 ) ) ) i ) i ) i ) i )
sahibi olma
Uretim sireclerini kontrol altina alabilecek teknik bilgi ve beceriler hakkinda
P 5 3 3 - 2| - -1-1-1-1-1-1-1-1-
bilgi sahibi olma
iecek tretimi ve kalite kontrol analieri hakkinda bilgi sahibi olma 4 5 5 5 4 | - = =1 =1 =|=1=1=1-1 -
Ortalama Deger 433 433 267 333 2 - - - - - - - - - -
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