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ASGILIK
(2025 - 2026) Ders Bilgi Formu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Yiyecek icecek Maliyet Kontroli ASC239 3 3+0 4,0 Segmeli
Birim Bolim Ascilik - On Lisans (Yiiz yiize)
Amag Bu dersin amaci, 6grencilere yiyecek ve icecek standartlarinin belilenmesi, standart maliyet araglar, maliyet kontrol streci: ménu

planlama-tahminleme-satin alma-tesellim-depolama-dagitim-tretim-senis-, ile aylik maliyet raporu ve analiz konularini 6gretmekir.
YIYECEK VE ICECEK MALIYETI KONTROLUN KAPSAMVE ONEM, YIYECEK VE ICECEK MALIYET KONTROL SUREC VE ASAVIALARI,

Ders Igerigi STANDART YIYECEK ICECEK REGETELERININ MALIYET HESAPLARININ YAPILMASI, YIYECEK ICECEK FAALIYETLERI ILE ILGILI

DONEMSEL VERILERIN ISTATISTIKSI YONTEMLERLE RAPORLANMASI.
YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE MALIYET KONTROLU Kawramlar, Uygulamalar ve Ormekler, 2021. DETAY YAYINCILIK.,

Ders Kaynaklan YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE MALIYET KONTROLU Kavramlar, Uygulamalar ve Omekler, 2021. DETAY YAYINCILIK.

Hafta Konu

1 Maliyet Kavrami ve Turizm Isletmelerindeki Onemi

2 Yiyecek Maliyet Kontrol Siireci

3 Satin alma Kontrold

4 Tesellim Kontrol

5 Depolama ve Dagitim Kontrolu

6 Uretim Kontroli

7 Uretim Kontroli

8 Gelir Kontrolt

9 icecek Maliyet Kontrol Stireci

10 Yiyecek igecek Isletmelerinde Fiyatlama |

1 Yiyecek icecek isletmelerinde Fiyatlama Il

12 Pazarlamaya ve Karlihiga Yonelik Fiyatama

13 Maliyete Yonelik Fiyatlama

14 Rekabete Yonelik Fiyatlama

Galisma Tiirii / Ogretim Siiresi
Ders Is Yiikii Metotlar (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3 14
Arastirma — yasam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dig1 Calisma 2 10
Arastirma — yasam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim, elestirel diistinme, soru gelistirme, yonetsel beceriler, e Al ETEs 2 7
takim gcalismasi
Ara Sinav1 10 1
Final 10 1
Ders is Yiikii: 96
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 3,76

Program Ciktilari
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Ascllik ile ilgili temel, glincel bilgiye ve pratige sahip olur, mesleginde bu bilgi ve pratidi kullanir.

Meslegi ile ilgili is saglig ve guvenligi, cevre ve atik ydnetimi, standart ve kalite siirecleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Ascllik mesleginde ve gastronomi alaninda yeni trendleri, gtincel bilgileri ve uygulamalari takip eder, bunlari pratikte uygular.

Ascilik ve yiyecek icecek alaninda meveut olan teknoloji, otomasyon, bilisim teknolojilerini etkin kullanir.

Ascllik mesleginde ve yiyecek icecek sektdriinde var olan ve potansiyel problemler ile konulari analitik ve elestirel olarak degerlendirme ve ¢ézme becerisine sahiptir.
Dusincelerini bilgi ve beceri diizeyinde, yazli ve sz iletisim yoluyla etkili bir bicimde sunabilir ve anlagilir bir bigimde ifade edebilir.

Ascllik kariyerinde karsilasabilecedi sorunlari gézmek ve potansiyel sorunlara énlem almak igin ekip Uyesi olarak sorumluluk alr.

Kariyer ydnetimi ve yagsam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

Aantile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi agamalarinda toplumsal, bilimsel, kulturel ve etik dederlere sahiptir

Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim kurar.

Ascilik meslegi ile ilgili temel kawamlari agiklar ve mutfakta kullanilan temel arag ve geregleri tanimlar.

Mutfakta kullanilan yiyecek ve icecek gruplarini siniflandirarak menti planlamasi yapar ve bu dogrultuda standart yiyecek ve icecek regetelerini haziriar.
Dograma ve pisirme tekniklerini kullanarak yemeklerin 6n hazirlig, pisirilmesi, susleme, dekor ve sunumunu yapar.

Mutfakta; hiyerarsik yapiy, hijyen uygulamalarini ve atik azaltimini érmeklendirir.

Turizm ile ilgili birgok konu hakkinda bilgi sahibi olur. Ulkemizde ve diinyada gergeklestirilen turizm hareketleri hakkinda pazarlama, cografya, dawranis ve etik gibi
konularda bilgi sahibidir.

Gida tirleri, hijyeni, teknolojisi ve muhafazasi hakkinda detayh bilgi sahibi olur. Beslenme ve gida iliskisi hakkinda bilgi sahibidir.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Ciktisi PG1 PG2 PG3 PG4 PG5 PG6 PG7 PG8 PG9 PG10 PG11 PG12 PG13 PG14 PG15 PG16
Uretim planlamasi sayesinde yiiksek verimlilikle caligilabilecekir. 3 2 3 2 4 2 1 1 1 1 1 1 3) - - -
Etkin satin alma yapabilir. 3 2 3 2 4 2 1 1 1 1 1 1 3 - - -
Dogru fiyatlama yontemini segebilecektir. 3123 2]|4]| 2 1 1 1 1 1 1 3 - - -
Ortalama Deger 3 2 3 2 4 2 1 1 1 1 1 1 3 - - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/396903
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