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Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Yemek Kiltirti ve Mizk ASC254 3 3+0 4,0 Secmeli
Birim Bolum Ascilik - On Lisans (Yiiz yiize / Orgiin/ Tirkge)
Amag Bu"d.ersin amaci .yemevklerin kaltdra v? kdlturel bir olgu olarak mizk hakkinda 6grencilerin belirli bir donanima sahip olmasini ve yemek ile
muzk arasinda bir bag kurmasini saglamaktr.
Ders Icerigi Yemek kiilttirl konusunda kullanilabilecek iletisim araglari, yemek temasi, isitsel yemek temasi, miizik ve yemek baglantisi
Andrew Edgar ve P. Sedgwick, Kiltiirel Kuramda Anahtar Kavramlar, Acilim Kitap, ist.,2007.,
Ders Kaynaklari Mark Slobin ve J. T. Titon, ?Bir Miizik Diinyas1 Olarak Mizik Kuilttrta? (Cev. Okan M Oztirk), Folklor/Edebiyat, 2007, C: 13, S: 49:225-238; 2.,
Nicholas Cook, Mizgin Abcsi, Kabalci Yay., Ist., 1999; 3. Ayhan Erol, Mizik Uzerine Diisiinmek, Baglam Yayincilik, Istanbul, 2009; 4.
Hafta Konu
1 Temel kavramlar: mizk, kiltur ve muzk kaltdri
2 Mizk ve kdkenine iligkin inaniglar
3) Mizgi 6grenmek-aktarmak: kiltirel strecler
4 Mizk kilttirii modeli: etkileme-icra-topluluk-bellek/gegmis
5 Mizk kultiriinde baglica bilesenler
6 Mizgin sosyal organizasyonu: miizisyen, besteci, yorumcu, dinleyici ve digerleri
7 Mizk ve gesitli konular: muizik tarihi, mizksel tarz, teori, repertuar ve analitik bagliklar
8 Ara Sinav
9 Mizgin maddi kulturl: calgilar, elyazmalari ve basili materyaller
10 Mizkoloji, etnomUzkoloji, kiiltlirel antropoloji, etnisite, ethosantrizm ve kulttrel kodlar
11 Halk mizgi, sanat muzgi, populer miizk kavramlari
12 Baglantilar: kimlik, toplumsal cinsiyet, dilbilim, anlam ve muzk
13 Mizkte "yapi": ses ve zaman boyutlari ve kavramlar
14 Mizgin ewenselleri: ses ve zaman olarak mizik
15 Final Sinavi

Program Ciktilari
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Ascllik ile ilgili temel, glincel bilgiye ve pratige sahip olur, mesleginde bu bilgi ve pratidi kullanir.

Meslegi ile ilgili is saghdi ve guvenligi, cewre ve atik yonetimi, standart ve kalite stiregleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Ascllik mesleginde ve gastronomi alaninda yeni trendleri, gtincel bilgileri ve uygulamalari takip eder, bunlari pratikte uygular.
Ascilik ve yiyecek icecek alaninda meveut olan teknoloji, otomasyon, bilisim teknolojilerini etkin kullanir.

Ascllik mesleginde ve yiyecek icecek sektdriinde var olan ve potansiyel problemler ile konulari analitik ve elestirel olarak degerlendirme ve ¢ézme becerisine sahiptir.

Dustincelerini bilgi ve beceri diizeyinde, yazli ve sz iletisim yoluyla etkili bir bicimde sunabilir ve anlasilir bir bicimde ifade edebilir.

Ascllik kariyerinde karsilasabilecedi sorunlari gozmek ve potansiyel sorunlara énlem almak icin ekip Uyesi olarak sorumluluk alir.

Kariyer ydnetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

Aani ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi agsamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltlirel ve etik degerlere sahiptir

Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim kurar.

Ascilik meslegi ile ilgili temel kawamlari agiklar ve mutfakta kullanilan temel arag ve geregleri tanimlar.

Mutfakta kullanilan yiyecek ve icecek gruplarini siniflandirarak meni planlamasi yapar ve bu dogrultuda standart yiyecek ve icecek regetelerini hazirar.
Dograma ve pigirme tekniklerini kullanarak yemeklerin 6n haarlig, pisiriimesi, stisleme, dekor ve sunumunu yapar.

Mutfakta; hiyerarsik yapiy, hijyen uygulamalarini ve atik azaltimini éreklendirir.

Turizm ile ilgili birgok konu hakkinda bilgi sahibi olur. Ulkemizde ve diinyada gergeklestirilen turizm hareketleri hakkinda pazarlama, cografya, dawranis ve etik gibi
konularda bilgi sahibidir.

Gida turleri, hijyeni, teknolojisi ve muhafazasi hakkinda detayli bilgi sahibi olur. Beslenme ve gida iliskisi hakkinda bilgi sahibidir.
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Mizgin kultirel bir konu oldugunu anlar. S I I U I e R I I R (R U I R

Kendine ait kavramlari bulundugunu, farkl kiltrlerin farkli miziklere sahip olduklarini ve
etnosantrizmin muzk kdltiir( alaninda yeri olamayacagini 6grenir

Mizk ve Yemek arasindaki bagintiyi ortaya koyar. = = ofo o s o o oleo|ls|s o o =

Mizgin yeme duyusunu nasil harekete gegirdigini anlar. -l -l -1-1-1-1-1-1-1-1-1-1-1-1-

Yemek turlerine gére muzk ayrimini yapar. 5= o o5 |5 o o o o oo o o]l =
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