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Birim Bolim Gida Kalite Kontroli ve Analizi - On Lisans (Yiz yiize)

Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve analizmetotlarina uygun olarak Sofralik zeytin yapmayi, zeytinyagi dretimini, zeytin yan trinlerinin neler
Amag o!dggu, k?unlarln pro"s?s s[‘frecinde ngsﬂ olustugu ve oIU§?n bu ydn UrF]nIerij] n§§|l degerlenqivrilece.gi lfonula.rlnda 6grencileri. .

bilgilendirmek, yan triinlerin ekonomik anlamda nasil degerlendirilebilecegi gibi konularla, grencilerin zeytin konusunu yeni bir bakis

acisiyla degerlendirmelerini saglamak

A Bu ders ile zeytin morfolojisini hakkinda bilgi verilir, Dinyada ve Turkiye’deki zeytinciligin durum tespiti ile sofralik zeytin Gretimi, zeytinyagi

Ders Ierigi Uretimi ve zeytin yan Urtinleri Uretim prosesi ile bunlarin kalite kriterleri ve analizmetodlarini inceler

Yemeklik Zeytin Hazrlanisi, Ahsen Erol — Derya Tetik, Zeytincilik Arastirma Enstitiisti , 1983-izmir,
Ders Kaynaklari Ozel Meyve: Zeytin, Odem TOKUSOGLU 2010 Sidas Yaynlari,

Kayahan, M, Tekin, A 2006. Zeytinyadi Uretim Teknolojisi. TMMOB Yayinlari, 72-76, 93-104.
Hafta ~ Konu
1 Zeytin Morfolajisi, Zeytin Cesitleri, Turkiye'nin Diinya Zeytin Uretimindeki Yeri
2 Zeytin Hasadi
3 Yesil Zeytin Teknolojisi
4 Siyah Zeytin Tekonolgjisi
5 Zeytinyad Uretim Prosesi
6 Zeytinyagi Uretim Prosesi
7 Kalite parametreleri belileme analideri
8 Kalite parametreleri belirleme analizeri
9 Zeytin ve Zeytinyadi Uretim Prosesinin Hangi Asamalarinda Yan Uriinlerin Olustugu
10 Prinanin Yakit Olarak Kullanimi Igin Yapiimasi Gereken On Iglemler ve Yakit Olarak Kullanilabilecek Prinanin Yasal Ozellikleri
1 Prinanin Biyogaz Uretimi Yolu ile Degerlendiriimesi
12 Sabun Kimyasi ve Zeytinyagindan Sabun imalat Yontemleri
13 Karasuyun Cewresel Onemi ve Aritma Teknolojileri
14 Zeytin Receli Uretimi

Program Ciktilari

1 Matematik, fen bilimleri ve kendi alant ile ilgili yeterli diizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanabilme becerisi.

2  Temel dizeyde bilgi ve iletisim teknolojisi araglari ile alanindaki yazlimlari, donanimlari kullanma becerisi.

3 Aatiirk ilkeleri konusunda bilingli ve Inkilap Tarihi konusunda bilgi sahibi, tarihi degerlere ve insan haklarina saygil olma.

4 Tiirkge s620 ve yazili etkin iletisim kurabilme ve diistincelerini ve énerilerini paylasabilme; kendisini ve meslegini temel diizeyde bir yabanci dilde (ingilizce) ifade
edebilme becerisi.

5 Meslediile ilgili, modern ydntemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

6  Yonetim sistemlerinin kurulmasi, yuritiilmesi, akredite edilmesi, denetlenmesi veya meveut sistemin iyilestiriimesinde 6ncli rol Ustlenme becerisi.

7 Problemleri analizedebilme, ¢bziim &nerileri gelistirebilme ve uygun yontem veya modelleme tekniklerini uygulayabilme becerisi.

8  Glvenli gida Uretimiyle ilgili kosullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek. Gida bilim dali alani ile ilgili [aboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.

9  Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan sagligi izerindeki etkilerini yorumlayabilmek.

10 Gidalarin kalitelerinin belirenmesindeki temel unsurlari 5grenmek ve gida kalite ve giivenliginin belirenmesindeki analideri uygulayabilme becerisi.

11 Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.

12 Geleneksel ve modemn Uretim ydntem ve araglar, Uretim planlama, fizibilite ve fabrika diizenleme konularinda bilgi sahibi olma becerisi.

13 Mesleki alanda Is saghg ve givenlidi, risk analiz, is hukuku ve hukuksal sonuglar konusunda bilgisine sahip; etik ilke ve yaklasimlar kawramis, sosyal sorumluluk ve
gewre bilincini kazanmig olma.

14 Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri iZzeme ve kendini surekli yenileme becerisine sahip olabilmek.

15 Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve strduriilebilirik konulari hakkinda farkindalik.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

Ders Ogrenme Giktisi
Sofralik zeytin teknolojisi hakkinda bilgi sahip olur.
Zeytin yan Urunlerini degerlendirir.

Geleneksel yontemler ve modern ydntemle zeytinyadi elde edebilme, zeytinyagi rafinasyonu
hakkinda bilgi sahibi olabilir.

Temel islemleri bilebilme, zeytinyadinin ekstraksiyonunu yapabilme yetisine sahip olur.
Zeytin ve Uruinlerinin Uretim surecinde gerek duyulan laboratuvar uygulamalarini yapar.
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