BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
MESLEK YUKSEKOKULU

GIDA KALITE KONTROLU VE ANALIZI
(2025 - 2026) Ders Bilgi Fommu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Yag Teknolojisi ve Kalite Kontroli GKA230 4 3+0 5,0 Secmeli

Birim Bolim Gida Kalite Kontroli ve Analizi - On Lisans (Yiz yiize)

Amag Yad Ur[]nlevri ve Urgtim teknik.lerin.in. 6grenilmesi. Mevzuat ve analizmetotlarina uygun olarak bitkisel ve kati yag analizerini

yapma/degerlendirme yeterliklerinin kazandirlmasi amaglanmaktadir.
Ders lgerigi Yaglarda baslica |.:>021,.|Imta t'epkimeleri, @g har‘p mr?ld.deleri, margarin tretimi, zeytinyagi Uretim agsamalarinda uygulanan islemler, yaglarda
kalite kontrol analizeri. Bitkisel ve kati yag analiderini yapma.

Ders Kaynaklari Yemeklik Yag Teknolojisi

Hafta Konu

1 Giris

2 Yaglarin Kaynaklari

3) Lipidlerin Sinflandiriimasi, Yaglar ve Yapitaglari

4 Hucrede Yag Asitlerinin Olusumu

5 Beslenmemizde Yemeklik Yaglarin Onemi

6 Yag Metabolizmasi

7 Ticari Oneme Sahip Yaglar

8 Yagh Tohum-Meywve Ticareti ve Borsa Kriterleri

9 Yagh Tohumlarin Depolanmasi

10 Ham Yag Elde Etme Yontemleri

11 Ham Yagin Rafinasyonu

12 Gesitli Yaglarin Uretim Teknolojisi

13 Yaglarin Bozulmasi ve Onleme Careleri

14 Sivi Yaglarin Kati Hale Getirilmesi, Yag Modifikasyon Yontemleri

Galisma Tiirii / Ogretim Siiresi
Ders Is Yiikii Metotlar (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3 14
Dinleme ve anlamlandirma, gézem/durumlari isleme, elestirel diisiinme, soru gelistirme, takim calismasi Beyin Firtinasi 3 14
Dinleme ve anlamlandirma, gézem/durumlari isleme, elestirel diisinme, soru gelistirme Tartigmali Ders 3 14
Dinleme ve anlamlandirma, géZem/durumlari isleme, elestirel distinme, soru gelistirme Kucuk Grup Tartismasi 2 14
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim, elestirel diisiinme, soru gelistirme, yonetsel beceriler, e Al ETEs 1 14
takim galigsmasi
Ara Sinav1 1 1
Odev1 10 1
Kisa Sinav 1 2 1
Final 1 1
Ders is Yikii: 182
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 714

Program Ciktilari

1 Matematik, fen bilimleri ve kendi alani ile ilgili yeterli diizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanabilme becerisi.

2  Temel dizeyde bilgi ve iletisim teknolojisi araglari ile alanindaki yazilimlari, donanimlari kullanma becerisi.

3 Aatiirk ilkeleri konusunda bilingli ve inkilap Tarihi konusunda bilgi sahibi, tarihi degerlere ve insan haklarina saygil olma.

4 Tirkce 620 ve yazli etkin iletisim kurabilme ve diistincelerini ve énerilerini paylagabilme; kendisini ve meslegini temel diizeyde bir yabanci dilde (ingilizce) ifade
edebilme becerisi.

5  Meslegiile ilgili, modern yéntemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

6  Yonetim sistemlerinin kurulmasi, yuritiilmesi, akredite edilmesi, denetlenmesi veya meveut sistemin iyilestiriimesinde 6ncli rol Ustlenme becerisi.

7  Problemleri analizedebilme, ¢dziim dnerileri gelistirebilme ve uygun ydntem veya modelleme tekniklerini uygulayabilme becerisi.

8  Glvenli gida Uretimiyle ilgili kosullar bilme ve bu kosullar yerinde saglayabilmek. Gida bilim dali alant ile ilgili [aboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.

9  Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan sagligi iizerindeki etkilerini yorumlayabilmek.

10 Gidalarin kalitelerinin belirenmesindeki temel unsurlari 5grenmek ve gida kalite ve giivenliginin belirenmesindeki analizeri uygulayabilme becerisi.

11 Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.

12 Geleneksel ve modern Uretim ydntem ve araglari, tretim planlama, fizibilite ve fabrika diizenleme konularinda bilgi sahibi olma becerisi.

13 Mesleki alanda Is saghgi ve givenlidi, risk analiz, is hukuku ve hukuksal sonuglari konusunda bilgisine sahip; etik ilke ve yaklagimlari kawramis, sosyal sorumluluk ve
cewvre bilincini kazanmig olma.

14 Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri iZzeme ve kendini surekli yenileme becerisine sahip olabilmek.

15 Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve strduriilebilirik konulari hakkinda farkindalik.



Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Aralig)

Ders Ogrenme Ciktisi

Lipidlerdeki reaksiyonlar

Rafinasyon, hidrojenasyon, interesterifikasyon ve kristalizasyon gibi islemler hakkinda
bilgi sahibi olma

Bitkisel Yag Analizerini Yapmak/Degerlendirmek

Kati Yag Analierini Yapmak/Degerlendirmek

Ortalama Deger

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/416063
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