BILECIK SEYH EDEBALI UNIVERSITESI
MESLEK YUKSEKOKULU

GIDA KALITE KONTROLU VE ANALIZI
(2025 - 2026) Ders Bilgi Fommu

Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Temel Mkrobiyoloji GKA101 1 3+1 5,0 Zorunlu
Birim Bolim Gida Kalite Kontrolli ve Analizi - On Lisans (Yiz yiize )

Temel mikrobiyolojik kavramlar, bakteri, kiif ve mayalar, algler, protozoonlar ile viriislerin yapilari, mikroorganizmalarin metabolizmasi,

Amac gelisme karakteristikleri, temel mikrobiyolojik analizer, mikroorganizmalarin saymi, izolasyon ve identifikasyonu konularinda égrencilere
bilgi kazandiriimasi.
Mkrobiyolojinin tarihi ve kapsami, mikroorganizmalarin yagsamimizdaki rolt, adlandirimasi ve siniflandiriimasi, prokaryotik ve ékaryotik
Ders Igerigi hticrelerin yapisi, bakteriler, mayalar, kiifler, algler, protozoonlar, virisler, riketsiyalar ve klamidyalar, bu mikroorganizmalarin gelisimini
etkileyen faktorler, mikrobiyal metabolizma, mikrobiyal genetik konulari ile temel mikrobiyolojik analider.
Ders \Veren Ogr. Gér. Eren YURTDAS
Ders Kaynaklar O%Qelik, S. Gengl Mikrobiyoloji. Stileyman ngireJ Universitesi Ziraat Fakiiltesi, 1998 ,
Glven, S. Demirel Zorba, N.N. Genel Mkrobiyoloji ve Laboratuvar Kilavuzu. Nobel Yayincilik. 8. Baski, 2021.
Hafta Konu
1 Mkrobiyolojinin tanimi, kapsami ve tarihgesi, mikroorganizmalarin hayatimizdaki roli, laboratuvarlarin genel tanitimi ve uyulmasi gereken kurallar
2 Mkroorganizmalarin sinifiandirimasi ve isimlendirilmesi, mikroorganizmalarin hiicre yapilari, laboratuvarda kullanilan malzeme ve cihazarin tanitiimasi, aseptik
kosullarda galisma
3 Bakterilerin genel 6zellikleri, morfolojik 6zellikleri ve sitolojileri (hiicre yapilar), preparat hazrlama ve mikroskop kullanimi
4 Bakterilerin siniflandirimasi, gogalmasi ve gelisim egrisi
5 Arkeler ve siyanobakteriler, bakterilerin morfolojilerini incelemek icin kullanilan boyama metotlari, basit boyama
6 Okaryotik mikroorganizmalar, funguslarin genel ézellikleri, mayalarin hiicre yapisi ve cogalmasi
7 Kuflerin hiicre yapisi ve cogalmasi
8 Boyama metotlari, gram boyama
9 Protozoonlar ile alglerin hiicre yapilari ve gogalmalari
10 Virslerin genel 6zellikleri, siniflandirimasi ve gogalmasi
1" Riketsiya ve klamidyalar, mikroorganizmalarin gelistiriimesinde kullanilan besiyeri gesitleri, besiyeri bilesimine giren maddeler ve besiyeri hazrlanmasi
12 Mkroorganizma ekim ydntemleri, mikroorganizma sayimi ve biyokimyasal testler
13 Mkroorganizmalarin gelisimini etkileyen faktdrler, mikroorganizmalarin beslenme ve gelisimi
14 Mkrobiyal metabolizma
Galisma Tiirii / Ogretim Siiresi
Ders Is Yiikii Metotlar (Saat) Sayisi
Dinleme ve anlamlandirma Ders 4 14
G6dem/durumlari igsleme, Bilisim, yonetsel beceriler, takim galigsmasi Laboratuar 1 14
gzilr;nal—m )::Iam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim, elestirel disiinme, soru gelistirme, ydnetsel beceriler, Grup Galigmasi 15 1
Ara Sinav1 10 1
Odev 1 10 1
Kisa Sinav 1 1 4
Final 20 1
Ders is Yiikii: 129

AKTS (Ders s Yiikii / 25.5): 5,06



Program Ciktilari

1 Matematik, fen bilimleri ve kendi alant ile ilgili yeterli dizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanabilme becerisi.

Temel dizeyde bilgi ve iletisim teknolojisi araglari ile alanindaki yazlimlari, donanimlari kullanma becerisi.

Atatiirk lIkeleri konusunda bilingli ve inkilap Tarihi konusunda bilgi sahibi, tarihi degerlere ve insan haklarina saygili olma.

Tiirkge s620 ve yazli etkin iletisim kurabilme ve diistincelerini ve énerilerini paylasabilme; kendisini ve meslegini temel diizeyde bir yabanci dilde (ingilizce) ifade
edebilme becerisi.

Meslegi ile ilgili, modern yontemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Yénetim sistemlerinin kurulmasi, yirutiilmesi, akredite edilmesi, denetlenmesi veya meveut sistemin iyilestiriimesinde 6ncli rol Ustlenme becerisi.
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6

7  Problemleri analizedebilme, ¢dziim dnerileri gelistirebilme ve uygun ydntem veya modelleme tekniklerini uygulayabilme becerisi.

8  Glvenli gida Uretimiyle ilgili kosullar bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek. Gida bilim dali alani ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.
9  Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan sagligi izerindeki etkilerini yorumlayabilmek.

10 Gidalarin kalitelerinin belirenmesindeki temel unsurlari 5grenmek ve gida kalite ve giivenliginin belirenmesindeki analideri uygulayabilme becerisi.

11 Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.

12 Geleneksel ve modern Uretim ydntem ve araglari, tretim planlama, fizibilite ve fabrika diizenleme konularinda bilgi sahibi olma becerisi.

Mesleki alanda Is saghg ve giivenlidi, risk analiz, is hukuku ve hukuksal sonuglar konusunda bilgisine sahip; etik ilke ve yaklasimlar kawramis, sosyal sorumluluk ve
gewvre bilincini kazanmig olma.
14 Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri iZzeme ve kendini surrekli yenileme becerisine sahip olabilmek.

13

15 Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve strduriilebilirik konulari hakkinda farkindalik.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)

PG PG PG PG PC PG PG PG PG PG PG

Ders Ogrenme Ciktisi 1 PC2 3 4 5 6 7 PGC8 PC9 10 11 12 PC13 14 15
I\/Ikr.oclarganlmalarm isimlendiriimesi ve siniflandirimasi hakkinda bilgi 5 4 3 4 3 3 3 5 -
sahibi olma
Dogada bulunan mikroorganizmalar ve hiicre yapilar hakkinda bilgi sahibi 5 4 3 4 3 3 3 5 -
olma
Mkroorganizmalarin tireme tipleri ve metabolizmalari hakkinda bilgi sahibi 5 4 3 4 3 3 3 5 )
olma
Temel mikrobiyolojik analizleri yapabilme (aseptik teknikle galisma, preparat

. S . e ) 5 3 4 5 4 3 3 3 5 -
hazrrlama, boyama yntemleri, mikroorganizma gelistiriimesi ve saymi)
Ortalama Deger 5 425 - - 3 - 1 425 325 3 3 - 075 5 -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/425882
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