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Ders Adi Kodu Yarlyll T+U Saat AKTS Z/S
Gida Katki Maddeleri ve Toksikoloji GKA122 1 3+0 5,0 Segmeli
Birim Bolim Gida Kalite Kontroli ve Analizi - On Lisans (Yiz yiize)
Amac Gida katki maddelerinin 6zelliklerini ve kullanimi sirasinda dikkat edilmesi gereken hususlari 6grenmek

Gida katki maddelerinin tanimi, gida katki maddelerinin kullaniminda dikkat edilecek hususlar, gida endistrisinde kullanilan katki
maddelerinin siniflandirimasi (antioksidanlar, asitligi dizenleyiciler, emilgatérler, gamlar, koruyucular, lezzet maddeleri, lezzet arttiricilar,
Ders Igerigi renklendiriciler, selat ajanlari, tatlandiricilar, topaklanmay 6nleyiciler, un isleme ajanlari, hacim arttiricilar, itici gazar, kabartma ajanlari,
kdpurtme ajanlari, kdpurmeyi 6nleyici ajanlar, nem vericiler, parlatma ajanlari, sikilastirici ajanlar ve stabilizrler) ve incelenmesi.
Toksikoloji, gidalardaki mutajen, kanserojen, teratojen maddeler ve gidalarda dogal olarak bulunan toksik maddeler ve yasal durumlari.
Gida Katki Maddeleri, Sidas Yayinevi, 2009, izmir, Gidalardaki Katki Meddeleri ve Zararlari, Nobel Tip Kitabevi, 2007,
Gida Katki Maddeleri Analiz Yontemleri, Ege Universitesi Basimevi, 2000, izmir,
Gida Katki Maddeleri, Atatiirk Universitesi Ziraat Fakiiltesi Ofset Tesisi, 1994, Erzurum, Gida Katki Maddeleri, Sidas Yayinevi, 2009, izmir,
Gidalardaki Katki Meddeleri ve Zararlari, Nobel Tip Kitabewi, 2007,
Gida Katki Maddeleri Analiz Yontemleri, Ege Universitesi Basimew, 2000, izmir,
Gida Katki Maddeleri, Atatiirk Universitesi Ziraat Fakiltesi Ofset Tesisi, 1994, Erzurum,
Cakmakgi S, Celik [ (1995): Gida Katki Maddeleri. Atatiirk Univ Zir Fak Ofset Tesisi, 2. Baski, Erzurum.,
Altug, T., "Gida katki maddeleri" Meta Basim, izmir, 2006, ISBN:9759740826,
Simsek, H.,” Gida Katki Maddeleri Rehberi”,Stuttgart-Aimanya,2010 ISBN: 978-605-88514-0-5,
Gida Katki Maddeleri, Sidas Yayinevi, 2009, izmir, Gidalardaki Katki Meddeleri ve Zararlari, Nobel Tip Kitabevi, 2007,
Gida Katki Maddeleri Analiz Yontemleri, Ege Universitesi Basimew, 2000, izmir,
Gida Katki Maddeleri, Atatirk Universitesi Ziraat Fakiltesi Ofset Tesisi, 1994, Erzurum

Ders Kaynaklari

Konu

Gida katki maddelerinin tanimi, kullanim amaglari, siniflandiriimasi ve kullanimindaki temel ilkeler, bu konudaki yasal diizenlemeler ve toksikolojik degerlendirmeler
Antioksidanlarin yapisi, 6zellikleri ve kullanim alanlari

Asitligi dizenleyicilerin yapisi, kullanim alanlari ve etki mekanizmalari

Emidilgatorierin yapisi, 6zellikleri, kullanim alanlari, etki mekanizmalari

Gamlarin yapisi, 6zellikleri ve gida sanayiinde kullanim alanlari

Koruyucularin genel 6zellikleri ve etki mekanizmalan

Lezzet maddeleri ve lezzet artiricilar hakkinda genel bilgi

Renklendiriciler hakkinda genel bilgi verilmesi

Selat ajanlar hakkinda genel bilgi verilmesi
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10 Tatlandiricilarin yapisi, genel 6zellikleri, kullanim alanlari ve etki mekanizmalari hakkinda bilgi verilmesi

11 Topaklanmay dnleyiciler hakkinda genel bilgi verilmesi

12 Un isleme ajanlarinin yapisi, 6zellikleri ve etki mekanizmalari hakkinda bilgi veriimesi

13 Hacim arttiricilar, itici gazar, kabartma ajanlari hakkinda genel bilgi veriimesi

14 Képurtme ajanlari, kdplrmeyi 6nleyici ajanlar, nem vericiler, parlatma ajanlari, sikilastirici ajanlar ve stabilizdrier

Ders is Yukii Galisma Tiirii / Ogretim Metotlar Siiresi (Saat) Sayis|
Dinleme ve anlamlandirma Ders 3 14
Arastirma — yagsam boyu 6grenme, yazma, okuma, Bilisim Sinif Dig1 Calisma 10 4
Ara Sinav1 15 1
Final 20 1

Ders s Yiikii: 117
AKTS (Ders is Yiikii / 25.5): 459
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Matematik, fen bilimleri ve kendi alani ile ilgili yeterli diizeydeki kuramsal ve uygulamali bilgileri kullanabilme becerisi.

Temel dizeyde bilgi ve iletisim teknolojisi araglari ile alanindaki yazlimlari, donanimlari kullanma becerisi.

Atatiirk lIkeleri konusunda bilingli ve inkilap Tarihi konusunda bilgi sahibi, tarihi degerlere ve insan haklarina saygili olma.

Tiirkge s620 ve yazli etkin iletisim kurabilme ve diistincelerini ve énerilerini paylasabilme; kendisini ve meslegini temel diizeyde bir yabanci dilde (ingilizce) ifade
edebilme becerisi.

Meslegi ile ilgili, modern yontemleri, modern teknik ve hesaplama araglarini ve bilisim teknolojilerini kullanabilmek.

Yénetim sistemlerinin kurulmasi, yirutiilmesi, akredite edilmesi, denetlenmesi veya meveut sistemin iyilestiriimesinde 6ncli rol Ustlenme becerisi.

Problemleri analizedebilme, ¢ézim dnerileri gelistirebilme ve uygun ydntem veya modelleme tekniklerini uygulayabilme becerisi.

Glvenli gida Uretimiyle ilgili kosullari bilme ve bu kosullari yerinde saglayabilmek. Gida bilim dali alani ile ilgili laboratuvar bilgisine ve deneyimine sahip olabilmek.
Gidalarin mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal ve besleyici 6zelliklerini bilme ve bunlarin gida kalitesi ve insan saghgi Gzerindeki etkilerini yorumlayabilmek.

Gidalarin kalitelerinin belirenmesindeki temel unsurlar 6grenmek ve gida kalite ve glivenliginin belilenmesindeki analideri uygulayabilme becerisi.

Gida yonetmelik ve mevzuatini uygulayabilmek ve gidalarin kalite kontrollerini yapabilecek nitelikte teorik bilgi ve uygulama becerisine sahip olabilmek.
Geleneksel ve modern Uretim yontem ve araglari, tretim planlama, fizibilite ve fabrika diizenleme konularinda bilgi sahibi olma becerisi.

Mesleki alanda Is saghg ve giivenlidi, risk analiz, is hukuku ve hukuksal sonuglar konusunda bilgisine sahip; etik ilke ve yaklasimlar kawramis, sosyal sorumluluk ve
gewvre bilincini kazanmig olma.

Yasam boyu 6grenmenin gerekliligi bilincinde olma; bilim ve teknolojideki gelismeleri izeme ve kendini strekli yenileme becerisine sahip olabilmek.
Girisimcilik, organizasyon yeteneklerini gelistirebilme ve surdirtlebilirlik konular hakkinda farkindalik.

Ders Ogrenme Giktisi - Program Giktilari (1 -5 Puan Araligy)
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Ders Ogrenme Ciktisi 1 2 3 4 5 6 7 8 PGC9 PG10 11 12 13 14 15
Gida katki maddelerinin tanmlamak ve kullanim amaglarini siralamak = = = = . = - | 4 3 3 5 - - - -
Gida katki maddelerini siniflandirmak - - - - - - -0 0 4 5 - - - -
Gida katki maddelerinin kullanimi sirasinda dikkat edilmesi gereken hususlari ) ) ) _ ) ) ) 3 3 4 5 ) i ) i

siralamak

Bir maddenin gida katkisi olabilmesi i¢in hangi 6zelliklerinin incelendigini
siralamak

- - - - - - - 5 4 4 5 - - - .

Ortalama Deger - - - - - - - 3 25 375 | 5 - - - -

https://ebs .bilecik.edu.tr/pdf/dersbilgigetir/425904
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